
TAURASI RISERVA VENERABILE
CONFRATERNITA DELLA B. M.

Joaquin

NOTE GENERALI

Tipologia DOCG Taurasi Riserva

Età media delle vigne Vigne a piede franco che arrivano fino a 150 anni d’età.

Vinificazione e affinamento Vinificazione e macerazione in acciaio e botti 
antiche; macerazione sulle bucce di 25 giorni. Affinamento in tonneaux di 
rovere nazionale di secondo e terzo passaggio seguito da un elevamento in 
bottiglia di almeno due anni.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Granato limpido ed elegante con riflessi aranciati.

Profumo Al naso emergono confettura di lamponi, arance rosse candite,
cognac e una miscela di spezie orientali con significative note balsamiche di 
erbe medicinali. Si integrano sentori di caffè, tabacco e cioccolato fondente.

Sapore Al palato è Avvolgente e opulentemente robusto, con tannini 
morbidi ed estremamente eleganti e un finale persistente.

Abbinamenti Da abbinare a preparazioni strutturate ed elaborate, a base di 
carne rossa, cacciagione o selvaggina.

ANNO DI FONDAZIONE | 1999

ENOLOGO | RAFFAELE PAGANO

VITIGNI | FIANO, GRECO, AGLIANICO, 
FALANGHINA, BIANCOLELLA, CIUNCHESA

LAPIO / CAMPANIA

Zona produttiva Nasce in un vigneto di 1,2 ha nell’alta Valle di Paternopoli 
(AV), in Irpinia, a 600 metri s.l.m.

Vitigno 100% Aglianico

Tipologia del terreno Terreni stratificati complessi di tipo calcareo-argillosi 
con substrato basaltico.


